
 

 

 
 

 

Herbstkarte 2025 
 
 

 Kürbissuppe mit Kokosmilch,  
Curry und Ingwer, dazu Senfbrot (A,B,G,I)  

8,50 € 
 

Großer gemischter Wildkräutersalat mit Preiselbeer-Senfdressing, 
 Kürbisfalafel und Senfbrot (A,B,I)  

17,00 € 
 

Kürbisschnitzel mit Parmesan-Panko-Panade, 
 dazu  Kartoffelstäbe und Kräuterdip (A,B,D,G,I)  

17,50 € 
 

Knusprig gebratenes Zanderfilet in Kürbiskruste, 
 auf mediterranem Kartoffel-Grillgemüse (A,B,D,E,G,I) 

22,50 € 
 

Gegrilltes Schweinefilet mit Nusskruste, 
auf Kartoffel-Kürbisstampf und Speckbohnen (A,B,G,H,I,2)  

22,50 € 
 

Deftiger Wildgulasch mit Waldpilzen,  
dazu hausgemachte Semmelknödel (A,B,D,G,I)  

22,00 € 
 

Hausgebackener Pinsa-Flammkuchen Elsässer Art (A,G,I,2)  
8,50 € 

 
 
 



 

 

 

 
 
Sehr geehrte Gäste, bitte beachten Sie, dass alle unsere Speisen inklusive der Dekoration und/oder Salatbeilage 
Milch, Senf oder Senfprodukte enthalten bzw. enthalten können. Im Zweifel fragen Sie unsere Servicemitarbeiter. 
 

Zusatzstoffe: 
1 mit Farbstoff 
2 mit Konservierungsstoffe 
3 mit Geschmacksverstärker  
4 geschwefelt 
5 geschwärzt 
6 mit Phosphat 
7 mit Süßungsmittel 
8 mit Alkohol 
 

Allergene 
A Weizen 
B Roggen 
C Krebstiere 
D Eier 
E Fische 
F Soja 
G Milch und Milchprodukte 
H Nüsse: Mandeln und/oder Haselnuß 
I Senf und/oder Sellerie 
J Sesam 
 


